Dobry den,
pokyny k baristickému kurzu:

Kurz zacind 1 termin 18.—19.3. 2024 zakladni baristicky kurz viz. seznam pfiloha

2 termin 20.—21. 3. 2024 zakladni baristicky kurz viz. seznam pfiloha

Dle seznamu prvnich 18 zaka prvni termin, zbylych 18 druhy termin

Zacatek kurzu je v 8:00 v budové Skoly A, pfimo naproti hlavnimu vchodu

S sebou: ¢isnické obleceni - prijdte s predstihem at se stihnete prevléknout.
blok, psaci potteby, fotak - mobil at miZete vse dokumentovat
svacinu a pitny rezim, Satna vam bude propUjc¢ena mistnost v budové A

Skoleni se sklddd z ndsledujicich &dsti: 8:00 — 15:00

* Historie kavy

* Kde se kdva péstuje

*  Druhy kavy

* Sbér kavy

* Metody zpracovadni kavy

* Moderni pfiprava espressa, teorie + praxe

*  Prace s mlynkem

e Tvorba receptury

»  Slehdni mlééné mikropény, priprava cappuccina

* Degustace kavy (cupping), rozdil mezi komoditni a vybérovou kdvou
* Kurz je zakonc€en pisemnym testem a certifikatem

e Cenakurzu : 1500 K¢ 1 osoba

Konec: pfiblizné 15:00
Po cely tyden 8:00 — 15:00. Béhem dne poledni pauza dle instrukci pana Jitiho Cada.

Tésim se na hojnou Ucast a osobni setkani.
Klidné dny

Mgr. Jana Halaska Vrbenska
odborn3d ucitelka



