KURZ TEPLE KUCHYNE V MODERNIM POJETI

Prihlaeni na kurz u Bc. Sarky Novakové kabinet E, osobné, telefonicky.

Kurz povede $éfkuchaf Vit Kudrna, skolitel gastronomickych provozoven
Termin konani kurzu: 19. 2. 2024 —22. 2. 2024
Cena kurzu 3 500 K¢

Vsechny suroviny jsou v cené.

Il Platbu pfevodem na uéet 29239461/0100 — KB Liberec a uvadéjte do zpravy pro pfijemce:
jméno a ptijmeni, tfidu, nazev kurzu a termin!!!

1. Zalohado 20. 11.2023
2. Doplatek 20. 1. 2024

Uspésni absolventi obdrii certifikat

Napln kurzu: pfiprava pokrmd v modernim pojeti s pouZitim rlznych tepelnych Uprav. Napftiklad
polévka z pecenych paprik a rajtat se zauzenym pdrkem, hruskovy kola¢ s grilidZzovou

drobenkou a skoficovym krémem, ¢ockové ragu se slaninou a spoustu dalSich pokrmd.

Bc. Sarka Novakova

novakova@sos-gs.cz

482 424 357
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